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公司簡介 實習成果

一開始2月初來到實習單位，做事情都是很盲目的做，後來學姐詢問了我「為什麼要這麼做」、「目的是什
麼」，我才驚覺，對耶，為什麼要做，後續學姐也要求我要學會找資料，真的不懂再問她。我覺得詢問問題並不可
恥，重要的是詢問問題的態度要正確，不能太散漫。很感謝學姐耐心的指導及講解，一些微生物數據的報告也和我
一起探討，一同找出問題，然而探討出的問題也有進步及改善，對於我來說，我覺得這擁有小小的成就感。

雖然雖然在實習期間的事情不複雜，但是要做得好很不簡單，是需要經過時間去磨練的。盡量多看、多做、多
了解及學習，發現問題並去解決問題，以提升自己在本科系相關工作的能力。

長榮大學 Chang Jung Christian University 2021/02/01~2021/05/28

生態與科技結合 造福人類健康
緣於敬畏大自然與疼惜大地的心，更期能為後代子

孫留下一片淨土，二十年前，母公司豐苗生物科技開始
投入有機肥料的研發生產，並在2006年取得台灣首張有
機農業專用肥料證，多年來積極協助與輔導有機農場達
百公頃。

深感有機蔬果生產得來不易，為了能保存其營養價
值，我們投入食品微生物技術與天然物萃取技術的開發，
在這些年不僅完成發酵用微生菌的定性、將天然蔬果轉
化成酵素，更以油萃技術將亞麻仁籽油結合保健食材薑
黃中的薑黃素，成為保健用專利產品。

在土壤微生物與食品微生物開發基礎下，有鑑於藥
用真菌對人類健康維持的特殊性與重要性，我們又以獨
特的微生菌培養方式，除了在有機栽培環境中培養出高
品質的巴西蘑菇，更篩選出台灣特有種牛樟菌、培育出
高三萜含量的牛樟芝；並在嚴謹的控管下，生產出有益
人類健康的營養補充食品。

本公司以自然農法為本，有機培育為核心，再加上
獨特的微生菌培養科技，發展了酵素、牛樟芝、薑黃油、
檸檬多酚與檸檬酵素等產品，從源頭管理，再輔以嚴謹、
科學的製程，期許能提供最自然與安全衛生的產品，為
消費者健康做最佳的守護！
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