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實習單位：黑橋牌企業股份有限公司

蔡尚育
長榮大學食品安全衛生與檢驗學士學位學程、黑橋牌企業股份有限公司

實習期間：自民國112年2月1日至112年5月26日止

實習單位介紹：
1957年，黑橋牌食品創辦人陳文輝先生，在臺南運河旁俗稱「烏橋」之處(現為
新南橋)成立家庭式肉品工廠，即為「黑橋」品牌的起源。
1973年正式登記為滋味珍食品股份有限公司，註冊商標『黑橋牌』，為臺灣本土
第一家自動化肉品加工廠。

2009年12月正式更名為『黑橋牌企業股份有限公司』。
營業項目以加工肉製品為主包含臺灣香腸、肉酥、肉乾、牛肉乾、臘肉等傳統

中式肉品，及火腿、培根、熱狗等西式美食。

生產部包裝課包裝乾貨部門
 分裝乾貨
 分裝肉酥
 產品抽真空
 產品撿貨交貨
 肉粽金屬檢測
 檢查包裝日期

生產部包裝課包裝西式部門
 培根拆封
 培根撿貨
 培根金屬檢測

實習儀器介紹：

金屬探測機：
每項產品都必須經過金屬檢測
每小時校正1次
檢測項目有：金屬、非金屬與不鏽鋼

雙室真空包裝機：
負責袋裝產品抽真空

實習心得分享：
經過主管與前輩們的耐心指導，我在工作上更專注、更有效率與

更了解自己在做什麼、應注意什麼與必須準備什麼!!抓住工作的重
點以及了解到做事要找到訣竅，從中發現到工作有很多的細節。


