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1.作業程序： 

1.1供膳人員健康管理： 

1.1.1餐飲從業人員受聘僱前及每年應接受健康檢查，其項目應包括結核病、A型肝

炎、傷寒、性病、癩病、精神病、傳染性眼疾、傳染性皮膚病或其他傳染病等。

未領有當地公立醫療單位或勞工局指定醫院核發之健康合格證明者，不得聘僱。 

1.1.2 餐飲從業人員經健康檢查合格後，始得聘僱。並將健檢證明文件送學生事務處衛

生保健組備查。 

1.2校內供膳衛生安全督導： 

1.2.1餐飲衛生稽查：依據本校「餐飲衛生管理辦法」制定長榮大學餐飲衛生管理檢表。

每週至少一次不定時依檢查表進行衛生安全稽查。 

1.2.2 檢查結果如有缺失，輕微者開立輔導改善單並要求立即改善，並擇日複檢；違規

情節重大者立即向上呈報至校長。 

1.2.2 因衛生檢查缺失未改善或違規情節重大者，將依本校「餐飲衛生管理辦法」，由

衛生保健組開立違規告發單並公告至複檢通過為止，要求業者限期改善並至總務

處出納組繳納罰款。第一次罰款貳仟元，第二次罰款參仟伍佰元，第三次罰款伍

仟伍佰元，第四次以後送本校衛生暨膳食委員會處理，若認定情節重大時，得終

(中)止合約，若限期未改善得連續告發。 

2.控制重點 

2.1 供膳作業人員是否符合健康管理 

a.供膳前健康檢查完成並繳交至衛保組審核是否可供膳。 

b.供膳人員須依長榮大學餐飲衛生管理辦法第三條第一款項目受檢。 

2.2 因衛生檢查缺失未改善或違規情節重大者，依規定向上呈報並請衛保組開立違規告發  

單，並依規定公告。 

3.使用表單 

3.1長榮大學餐飲衛生管理檢查表。 

3.2校內餐飲單位衛生輔導限期改善單。 

3.3校內油脂酸價＆餐具衛生檢測表。 

4.依據及相關文件 

4.1長榮大學餐飲衛生管理辦法。 
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附件：流程圖           
112年 9月 15日 


