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泰山企業股份有限公司-原物料檢驗及管理課

魏心俞

長榮大學食品安全衛生與檢驗學士學位學程

實習單位介紹
泰山企業成立於1950年10月26日，早期生產沙拉油、畜水產飼料及外銷罐頭獲利，在彰化田中
建了食品廠及油脂廠，1984年以「傳統美食現代化」策略切入內銷市場，成功推出仙草蜜、八
寶粥等罐裝甜品，站穩民生消費食品市場一席之地。守護食品安全是泰山的使命，每年固定投
入研發新品與實驗室改善的資源，致力嚴選原料，真實呈現自然風味的美食，製造出許多深受
消費者喜愛的美食:泰山純水、冰鎮系列、各項家用油等產品，未來將繼續研發並推出口味與

品質兼顧的商品，關心消費者需求，用顧客口碑建立信譽卓著的泰山品牌。

實習內容
食品原物料檢驗品質管制

• 水質
• 空瓶
• 三摺湯匙罐蓋組
• 塑膠瓶蓋
• 標籤

• 空罐
• 紙盒
• 紙箱
• 原料(茶葉、花豆、砂糖......)

油脂產線油品化驗分析&
油脂產線原物料檢驗及製程管理

• 油(原料驗收)
• 油罐
• 紙箱
• 塑膠瓶蓋
• 標籤
• 不良罐

成品檢驗

• 點心類罐頭開罐

◊ ph meter(水質)  

◊ 對版面(標籤)

◊ 針孔試驗(紙盒) ◊ 真空檢漏試驗(空罐)
◊ 破裂強度試驗(紙箱)

◊ 湯匙蓋抽驗

◊ 水份測定(油)

◊ 防漏試驗(瓶蓋)
◊ 瑕疵(不良罐)

◊ 拉力試驗(油罐)

◊ 固形物

◊ 總酸

◊ 真空度
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回想起當初踏進泰山，是初到新環境及學習新事物的興奮感，四個多月的實習說長
不長說短不短，但確實讓我好好銜接上了出社會的這一段路。
在這裡，我清楚知道了一個產品要被製造出來送到消費者手中有多不容易，每個人
堅守崗位，才能順利帶動整個公司的運作。時間很快的過去了，雖然還未完全熟悉，
但提早了解了職場及培養正確工作態度使我獲益良多。我很感謝老師們給了我許多
的方向讓我能好好思考想要的是什麼，也感謝當初的自己勇於踏出這一步。


